~ El anfitridén. & catering Medems inaugura
espacio para adictos a la buena mesa. Lo
estrenamos con lo mas gastro-granado del pais.

ichel de Fuentes, cabeza
visible del catering Me-
dems, un favorito de MC,

no para. Es hiperactivo. Sirve los
cocteles en todas las fiestas top, y
cuando no lo hace, te lo encuen-
tras en otras presentando a gente
y ejerciendo de «mingler», es de-
cir, conectando a unos con otros,
algo esencial en cualquier soirée.
Como ademds le sobra tiempo,
se dedica a organizar cenas para
amigos gastrénomos. La ultima
fue en su nuevo cuartel general
madrilefio. ¢La excusa? Estre-
narlo y maridar el menu con cu-
riosidades vinicolas traidas por
los invitados. No podiamos faltar.
Tampoco se la perdieron el criti-
co gourmet Federico Oldemburg,
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Mesa Top/ por Avare Castro

el Parker espanol José Pefiin o el
endlogo mas solicitado, Ignacio
de Miguel. Este edificio-loft al-
berga un inusual restaurante. Se
llama Showroom. Ha sido decora-
do por Pepe Leal y en él se sirven
las creaciones de su jefe de coci-
na, Julio Barbé, primer premio
Madrid Fusién 2008 por sus ta-
pas de disefio. Normalmente ofre-
ce un menii degustacién en el que
cada plato se marida con un vino.
En este caso fueron muchos vinos
por plato: alcachofas con bacalao,
bogavante con mango y mole, atin
con caviar y ricula... Todo exquisi-
to y bien presentado. Este Showro-
om se abre, previa reserva (tel.:
917 268 467), de 20.00 a 1.30.

www.medemscatering.com o

Permitete un lujo
y cierra para dos
el Showroom del
nuevo catering
de Medems.
LT






